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1. Wstep

1.1 Przedmiot ST -1

Przedmiotem niniejszej Szczegdtowej Specyfikacji Technicznej sg wymagania dotyczgce
ZAKUPU ORAZ MONTAZU SPRZETU KUCHENNEGO do zaplecza zywieniowego w
przedszkolu w miejscowosci Bielicha.

1.2 Zakres stosowania ST - 1

Ustalenia zawarte w ST obejmujg czynnos$ci zwigzane z zakupem urzgdzen, odbiorem ich
na miejscu montazu od poszczegdlnych dostawcow oraz montaz. Niniejsza specyfikacja
bedzie stosowana jako dokument przetargowy i kontaktowy przy zleceniu i realizacji robot.

1.3 Zakres czynno $ci obj etych ST -1
Wyszczegolnienie:

CZYNNOSCI ZWIAZANE Z ZAKUPEM SPRZETOW

® Podmiot wyposazajacy jest zobowigzany zakupi¢ sprzety zgodne ze specyfikacjg
techniczng

® \Vszystkie wyroby i urzgdzenia muszg by¢ wykonane zgodnie z wymogami
stawianymi przez przemyst gastronomiczny oraz wiasciwe instytucje powotane do
sprawowania nadzoru nad warunkami sanitarno-epidemiologicznymi w obiektach
zbiorowego zywienia i posiadac¢ niezbedne swiadectwa i certyfikaty.

® \Wszystkie urzgdzenia i wyroby muszg by¢ objete minimum gwarancjg producenta.

® Urzadzenia powinny posiadaé¢ deklaracje zgodnosci CE

CZYNNOSCI ZWIAZANE Z ODBIOREM SPRZETOW OD DOSTAWCOW

® Sprawdzenie zgodnosci dostawy z zamowieniem
® Ocena wizualna sprzetu pod kgtem ewentualnych uszkodzen mechanicznych
(zwrot w razie wykrycia nieprawidtowosci)

CZYNNOSCI ZWIAZANE Z MONTAZEM

® Usuniecie materiatdw zabezpieczajgcych przed uszkodzeniem

® Ustawienie sprzetu na miejscu finalnego uzytkowania zgodnie z projektem
technologicznym

® Podigczenie urzadzen elektrycznych do zrédta pragdu, wody itp.

® Pierwszy rozruch urzadzen

1.4 Okreslenia podstawowe
Okreslenia i nazewnictwo uzyte w niniejszej specyfikacji technicznej ST sg zgodne z
obowigzujgcymi okresleniami podanymi w normach PN i przepisach Prawa Budowlanego.

1.5 Ogdlne wymagania dotycz ace dostawy urz adzen

Dostawca jest odpowiedzialny za jakosS¢ dostarczonych urzgdzen oraz za ich zgodnos¢ z
umowg, dokumentacjg projektowa, niniejszg ST i poleceniami Inspektora Nadzoru.
Wprowadzenie jakichkolwiek odstepstw od tych dokumentéw wymaga akceptacji
Inspektora Nadzoru. Odstepstwa od projektu mogg dotyczy¢ zastgpienia
zaproponowanych urzgdzen — w przypadku niemozliwosci ich uzyskania — przez inne
urzgdzenia lub elementy o zblizonych charakterystykach i trwatosci. Wszystkie zmiany i

3/8



odstepstwa od zatwierdzonej dokumentacji technicznej nie mogg powodowac obnizenia
wartosci funkcjonalnych i uzytkowych instalacji, nie mogg powodowaé zmniejszenia
trwatosci eksploatacyjnej. Roboty montazowe nalezy realizowac zgodnie z Wymaganiami
Technicznymi COBRI INSTAL Zeszyt 6, Zeszyt 7 i Zeszyt 9.

1.6 Zgodno $¢ z dokumentacj g projektow g i ST

Dostawca jest odpowiedzialny za realizacje wyposazenia zgodnie z dokumentacjg
projektowo-technologiczng kuchni, specyfikacja techniczng (ST), poleceniami nadzoru
autorskiego inwestorskiego oraz z godnie z art. 5,22,23 i 28 ustawy Prawo budowlane.
Dokumentacja projektowa, ST oraz dodatkowe dokumenty przekazane Dostawcy przez
Inspektora Nadzoru stanowig zatgczniki do umowy, a wymagania wyszczegolnione w
chocéby jednym z nich sg obowigzujgce dla Dostawcy tak, jakby zawarte byty w catej
dokumentaciji.

Dostawca nie mo ze wykorzystywa ¢ bteddow lub opuszcze n w dokumentach
kontraktowych, a o ich wykryciu powinien natychmias t powiadomi € Inspektora
Nadzoru, ktéry dokona odpowiednich zmian i poprawek

W przypadku stwierdzenia ewentualnych rozbieznosci podane na rysunku wielkosci
liczbowe wymiarow sg wazniejsze od odczytu ze skali rysunkéw. Wszystkie dostarczone
urzgdzenia majg by¢ zgodne z dokumentacja projektowg, zaleceniami producenta i ST.
Wielkosci okre$lone w dokumentaciji projektowej i w ST bedg uwazane za wartosci
docelowe, od ktérych dopuszczalne sg odchylenia w ramach okreslonego normatywnie
przedziatu tolerancji. Cechy urzgdzen muszg by¢ jednorodne i wykazywac¢ zgodnosc z
okreslonymi wymaganiami, a rozrzuty tych cech nie moga przekracza¢ dopuszczalnego
przedziatu toleranciji.

W przypadku, gdy dostarczone sprzety nie bedg zgodne z dokumentacja projektowg lub
ST i bedg mialy wptyw na niezadowalajgcg jakos¢ robdt, to takie sprzety zostang
zastgpione innymi i dostarczone ponownie na koszt Dostawcy.

1.70chrona wiasno $ci publicznej i prywatnej

O fakcie przypadkowego uszkodzenia wszelkiego rodzaju instalacji Dostawca
bezzwtocznie powiadomi Inspektora Nadzoru i zainteresowanych uzytkownikéw oraz
bedzie z nimi wspotpracowat dostarczajgc wszelkiej pomocy potrzebnej przy dokonywaniu
napraw. Dostawca bedzie odpowiada¢ za wszelkie spowodowane przez jego dziatania
uszkodzenia.

1.8Bezpiecze Astwo i higiena pracy.

Podczas realizacji dostawy Dostawca bedzie przestrzegac przepiséw dotyczgcych
bezpieczenstwa i higieny pracy. W szczegolnosci Dostawca ma obowigzek zadbac , aby
personel nie wykonywat pracy w warunkach niebezpiecznych, szkodliwych dla zdrowia
oraz nie spetniajgcych odpowiednich wymagan sanitarnych.

Dostawca zapewni i bedzie utrzymywat wszelkie urzgdzenia zabezpieczajgce, socjalne
oraz sprzet o odpowiednig odziez dla ochrony zycia i zdrowia 0s6b zatrudnionych podczas
montazu. Uznaje sie, ze wszelkie koszty zwigzane z wypetnieniem wymagan okreslonych
powyzej nie podlegajg odrebnej zaptacie i sg uwzglednione w cenie umownej.

1.90chrona i utrzymanie robot
Nie dotyczy.
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2. Materiaty

2.1 Stosowane materiaty

Wszystkie dostarczane urzgdzenia muszg by¢ wykonane zgodnie z wymogami stawianymi
przez przemyst gastronomiczny oraz wtasciwe instytucje powotane do sprawowania
nadzoru nad warunkami sanitarno-epidemiologicznymi w obiektach zbiorowego zywienia i
posiadac niezbedne swiadectwa i certyfikaty.

2.1.1 Ogolne wymagania techniczne i jako $ciowe urz gdzen.

Przy realizacji dostawy urzgdzen nalezy, wybiera¢ urzgdzenia, ktore zostaty dopuszczone
do obrotu i powszechnego lub jednostkowego stosowania w gastronomii.

Wykonaweca jest zobowigzany dostarczy¢ urzgdzenia zgodnie z wymaganiami
Dokumentacji Projektowej i ST.

2.1.2 Sktadowanie urz adzen.
Nie dotyczy. Urzgdzenia nalezy dostarczyc i zainstalowa¢ do kuchni po zakonczeniu robot
budowlanych, przed rozpoczeciem pracy kuchni.

3. Sprzet

Dostawca jest zobowigzany do uzywania jedynie takiego sprzetu, ktéry nie spowoduje
niekorzystnego wptywu na dostarczane urzgdzenia i bedzie gwarantowac
przeprowadzenie instalacji, zgodnie z zasadami okreslonymi w PB i ST.

W przypadku braku ustalen w wymienionych dokumentach, zasady pracy sprzetu powinny
by¢ uzgodnione i zaakceptowane przez Inspektora Nadzoru Inwestorskiego.

Sprzet nalezgcy do Dostawcy lub wynajety do wykonania montazu urzgdzen musi byé
utrzymany w dobrym stanie technicznym i w gotowosci do pracy.

Dostawca dostarczy, na zgdanie, Inspektorowi Nadzoru Inwestorskiego kopie dokumentow
potwierdzajgcych dopuszczenie sprzetu do uzytkowania, tam gdzie jest to wymagane
przepisami. Dostawca jest zobligowany do skalkulowania kosztow jednorazowych sprzetu
w cenie jednostkowej robot, do ktérych ten sprzet jest przeznaczony. Koszty transportu
sprzetu nie podlegajg oddzielnej zaptacie.

4. Transport

Transport zakupionych urzgdzen na miejsce montazu lezy po stronie producentow
poszczegolnych urzadzen, ktorzy na swoj koszt dostarczajg je na miejsce eksploatacji.
Wszystkie elementy powinny by¢ dostarczone na miejsce montazu w nieuszkodzonym
stanie. Szczegoblng uwage trzeba zwroci¢ na roztadunek, aby nie powstaty uszkodzenia.
Przed rozpoczeciem prac montazowych w kuchni nalezy sprawdzi¢ dostarczone
urzgdzenia i wyeliminowaé elementy wymagajgce naprawy.

5. Wykonanie robot

5.1 Ogllne zasady wykonania monta zu

Dostawca odpowiedzialny jest za prowadzenie dostawy i montazu zgodne z umowg oraz
za jako$¢ stosowanych urzgdzen i wykonywanych robét montazowych, za ich zgodnos$¢ z
PB, wymaganiami ST, programem zapewnienia jakosci PZJ oraz poleceniami Inspektora
Nadzoru Inwestorskiego.

6. Kontrola jako $ci robot.

6.1 Badania przed przyst gpieniem do robot

Przed przystgpieniem do rob6t montazowych nalezy sprawdzi¢ projekt z aktualnym
projektem architektoniczno-konstrukcyjnym.
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6.2 Kontrola, pomiary i badania w czasie robot

Wszystkie badania i pomiary bedg przeprowadzone zgodnie z wymaganiami norm i
instrukcji. Przed przystgpieniem do pomiaréw lub badan Wykonawca powiadomi
Inspektora o rodzaju, miejscu i terminie pomiaru lub badania. Przed dokonaniem badania
nalezy sprawdzi¢ czysto$¢ wszystkich instalacji, dostepnosc¢ dla obstugi ze wzgledu na
dziatanie, czyszczenie i konserwacje oraz sprawdzi¢ kompletnos¢ dokumentow
niezbednych do eksploatacji instalacji. Dokumenty te powinny dotyczyc:

- podstawowych danych eksploatacyjnych

- inwentaryzacji powykonawczej

- instrukcje obstugi itp.

Po wykonania pomiaru lub badania Wykonawca przedstawi na pismie ich wyniki do
akceptacji przez inspektora. Wyniki przechowywane bedg na terenie budowy i okazywane
na kazde zgdanie Inspektora nadzoru.

6.3 Atesty jako $ci materiatébw i urz gdzen

Wszystkie urzgdzenia dostarczane do kuchni muszg by¢ wykonane zgodnie z wymogami
stawianymi przez przemyst gastronomiczny oraz wiasciwe instytucje powotane do
sprawowania nadzoru nad warunkami sanitarno-epidemiologicznymi w obiektach
zbiorowego zywienia i posiadac¢ niezbedne swiadectwa i certyfikaty.

Powinny one by¢ przechowywane w dokumentacji i okazywane na kazde zgdanie
Inspektorowi.

7. Obmiar robo6t
— zgodnie z ,przedmiarem robot”

8. Odbior robdt

8.1 Ogolne zasady odbioru robot

Roboty uznaje sie za wykonane zgodnie z dokumentacjg projektowg, ST | wymaganiami
Inzyniera Nadzoru, jezeli wszystkie pomiary i badania daty wyniki pozytywne.

8.2 Odbiory robot

Odbidr rob6t nastepuje po zakohczeniu montazu i przeprowadzeniu prob i ma na celu
stwierdzenie czy urzgdzenia zostaty dostarczone zgodnie z projektem, nadajg sie do
eksploataciji i osiggajg zaktadane parametry, Kierownik budowy (rob6t) powiadamia
Inwestora o gotowosci kuchni do odbioru wpisem do dziennika budowy i zawiadamia o
zakonczeniu robo6t na budowie.

8.3 Odbidr cz esciowy

Nalezy go przeprowadzaé¢ w stosunku do robot ,zanikajgcych”, ktére muszg byé wykonane
przed zakonczeniem catosci zadania. Nalezy sprawdzic:

- zgodnosc¢ wykonania z projektem

- uzycie wtasciwych materiatéw

- wykonanie prawidtowych potgczen i konstrukcji

Odbiory czesciowe przeprowadza sie w trybie przewidzianym dla odbioréw kohcowych,
jednak bez oceny prawidtowosci dziatania catlego urzgdzenia.

8.4 Odbidr ko nhcowy

Po wykonaniu montazu nalezy dokona¢ komisyjnego odbioru kohcowego. W skiad komisji
wchodzi Kierownik rob6t montazowych, przedstawiciele Generalnego Wykonawcy,
Inwestora lub Uzytkownika.
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Gdy odbiory techniczne w zakresie kompetencji zainteresowanych instytucji zostaty
dokonane uprzednio, wowczas protokoty tych odbiorow stanowig zatgcznik do protokotu
kohcowego.

Przy odbiorze koncowym nalezy sprawdzic:

- zgodnosc¢ wykonania z projektem

- zgodnosc¢ urzadzen z warunkami technicznymi przedstawionymi w specyfikacji

Przy odbiorze koncowym nalezy przedstawi¢ komisji nastepujgce dokumenty:

- Protokoty odbioréw czesciowych na roboty ,zanikajgce”

- Protokoty wykonanych préb i badan

- Swiadectwa jakosci, wydane przez dostawcéw urzgdzen podlegajgcych odbiorom
technicznym, a takze decyzje o dopuszczeniu do stosowania w gastronomii

- instrukcje obstugi

Rozruch probny nalezy wykonywaé w uzgodnieniu z inwestorem przed dokonaniem
odbioréw koncowych. Podczas odbioru koncowego nastepuje sprawdzenie dziatania
poszczegolnych urzadzen oraz sprawdzenie stosownych dokumentow. Z dokonanego
odbioru nalezy sporzadzi¢ protokét koncowy z adnotacjg o jakosci wykonania prac z
uwzglednieniem opiséw poszczegolnych parametrow podlegajgcych odbiorowi oraz
zgodnosci termindw realizacji. Protokoty nalezy podpisac przez osoby prowadzgce
budowe.

8.5 Zobowi gzanie Dostawcy po zako nAczeniu robot

Dostawca bedzie musiato zapewnic, po odbiorze, obecnos¢ wykwalifikowanego technika,
w celu przeszkolenia personelu majgcego obstugiwac sprzet i urzgdzenia oraz zapewni¢
gwarancje na urzgdzenia.

9. Podstawa ptatno s$ci
9.1 Podstawg ptatnosci jest cena jednostkowa skalkulowana przez Dostawce w
kosztorysie ofertowym za zakup i montaz urzgdzen.
9.2 Cena jednostkowa pozycji kosztorysu ofertowego uwzglednia¢ bedzie wszystkie
czynnosci, wymagania i badania sktadajgce sie na jej wykonanie okreslone w
dokumentach przetargowych:
* robocizne bezposrednig
e warto$¢ zuzytych materiatdbw wraz z kosztami zakupu, magazynowania,
ewentualnych ubytkow i transportu na teren budowy
* warto$¢ pracy sprzetu wraz z kosztami sprowadzenia
» koszty posrednie w skiad ktérych wchodza: ptace personelu i kierownictwa, koszty
urzgdzenia i eksploatacji zaplecza budowy w tym doprowadzenia energii i wody,
budowa drdg dojazdowych ,
» koszty BHP, ubezpieczenia budowy, koszty zarzadu przedsigbiorstwa wykonawcy,
ustugi obce na rzecz budowy itp.
» zysk kalkulacyjny zawierajgcy ewentualne ryzyko wykonawcy z tytutu innych
wydatkdw mogagcych wystgpi¢ w czasie realizacji robot i w okresie gwarancyjnym
* podatki obliczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

10 Przepisy zwi gzane:

10.1 dokumentacja projektowa

10.2. aprobaty techniczne okazane przez wykonawce
10.3. instrukcje producentéw sprzetu, maszyn, urzadzen
10.4. Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zaméwienia
10.5. umowa z Inwestorem
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10.6. Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12.04.2002r. w sprawie warunkow
technicznych, jakim powinny odpowiadaé¢ budynki i ich usytuowanie. (Dz.U. Nr 75,
p0z.690, z 2002r. Ze zmianami Dz.U. Nr 109, poz.1156, z 2004r.)

10.7. Rozporzadzenie (WE) nr 852 Parlamentu Europejskiego i Rady Europy z 29-04-
2004r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. E. L 139 z kwietnia 2004r.).

10.8. Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. Nr
171, poz. 1225, z 2006r.).

10.9. Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 28.08.2003r.
w sprawie ogtoszenia jednolitego tekstu rozporzgdzenia Ministra Pracy i Polityki
Spotecznej w sprawie ogoélnych przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. Nr 169,
poz. 1650, z 2003r. Dz.U. Nr. 49 poz. 330 z 2007r. ze zmianami).

10.10. Dz.U.03.169.1650 rozporzgdzenie Min. Pracy i Opieki Socjalnej z 26.09.1997 w
sprawie ogolnych

przepisow bezpieczenstwa i higieny pracy

10.11. Dz.U.03.47.401 Rozp. Min. Infrastruktury w sprawie bezpieczenstwa i higieny pracy
podczas wykonywania

robot budowlanych z 6.02.2003r

10.12. Dz.U.96.62.285 Rozp. Min. Pracy i Opieki Socjalnej w sprawie szczegotowych
zasad szkolenia

w dziedzinie bezpieczenstwa i higieny pracy z 28.05.1996r

10.13. Dz.U.02.147.1229 ustawa "O ochronie przeciwpozarowej" z 24.08.1991r z pdzn.
zm. i powigzane rozp.
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